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Pain ef saucissen, jambon et meton, saucisse de Sinasbourg et choucroute, polenta
et saucisse, cenvelas et pommes de femms, soucisson & cuire ef lentiles. .. la liste des plafs
composss de chorcuters est longue. Mondiolement ou localerment connue, arfisandle

1 ouindusitiels, chare ou bon marché, ¢'est un ciment taujours trés parfumeé

ef sovounsux, Le terme générique de charcuternis désigne de trés nombreus produifs

+ d'onigine animale consensés dans le sel, séchés ou fumds. Cartains sont cbtenus & partir

de morceauy antiers de 'onimal: poc, mois auss sanglier st cerl. Les Grecs

at les Romains salaient et séchaient lo viande de chéwe, Le jamban (cuisse du porc)
cru est un prodult typiguement italien et montagnard. Lépaule de porc, maoins fine
que lo culsse, est genéralement cuite et soumuree dans un moule: Giuseppe Verd)

i en était friand. La coppa est fabriguée dans le nord de I'talie et en Corse avec I'éching
= du pare crue, salés, Eplede ot roukde. Le land, obtenu a portir de 1o graisse du tissu
. 11 sous-cutané du porc. est prodult parteut dans le mende sous des noms différents.
. Les saucisses sont fobriquéas & parlir de viende ——
H hachée, salée et aromalisée avec sl EHEE
| T differents ingrédients selon __ sy =+
4 ] 1] les régions. Les soucissons = 1 i 1
AMEEER SammEEE (chogue pays ales siens), HHH HHH
P | manmman B T T
§EEEE ov mse an SEERSEEEC - Sneastn, e
§iag” . °F fEEEEE A | S Emem ; s ass
T 1 MEHE 1 B Tl il E T B B i Al
!_ _._|. "J.‘ =L : ] LLL Ll I : e L}
CET EE o It Ea nm i = L
e | aay .. sEEMRRSREAEER (R T TmE § TWETEEAETO M
- =5 - m :
T 4 JI _t = L 2
|-u‘ T t 1 ! EF_ "'I"'r I ! Bl F -"; -:'_!.--_: B T
o - T ‘_::_ 3 1 : '_.!_ . -t i {
- =REE WE 13T R
| TR Hmn..e piass et EEe:
i & E L } .._:II-__ e - &4 A af gt I T ]-.:iml-tl
?::--E: - : = = 1 EEEES T
I : W <L13 EEEENENE g P HT
T 3 . O AH2E L] (T | : W] = !
; H EERERRRERANE )} 308 R : S ENWEERREN wN A
o s I N WA R i R Y BERE R T EEEE T
T ! -: EMASESssEEamEm H i MO
~ /80 ENCYCLOPEDIE DU T PR NN EE N EEmEEEEEEREE
T  E | T ] T I T i] T T
. EmEsmAE I L I G . EE A I R




7] composes de viande de porc, kard, cousnne of &pices mis
T en boyou. sont famel secs ou G cuire: soucissons italians,
| allemaonds, hongrois, (Qvec ow sans paprika), saucissons

= de Lyon (e jésus parfumé de truffe cu de pistache), d'Ares,

I -'---'-;ff 72w 1| Museau (Zompons) sont une specialité d'Emile-Romagne

=] les soucisons ef chorlzo espagnols, ou porugais etc... Les pleds
- de cochon forcis de viande, de couenne, des oreilles et du

4o m | Lamoriadele, dont le nom vient du kafin myrtatur, assaisonné |- 1| LT
! |"21-'4'r'| -] ovec le myrtes, est aussl una savoureuse camposition talienne, [T i
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